
     ROYAL BERRY 
 

Ingrediënten (voor 1L Ice Tea): 

8 TL fruitinfusie Palais Royal 

1L mineraal water (bij voorkeur Spa Blauw) 

10 cl rode bessensiroop 

8 cl limoensap 

Verse citroenmelisse 

500ml ijsblokjes of crushed ice 

 

Bereiding (shock brew): 

Breng het water aan de kook (95°) en giet over de thee. Laat vervolgens 10 minuten trekken. 

Meng de infusie, de siroop en het limoensap door elkaar. Maak nu de glazen klaar en vul ze 

tot aan de rand met crushed ijs. Schenk daarna de hete thee over het ijs en versier de glazen 

met melisse. Genieten! 

 

 

 

 

 

 

 

 


